Menus du restaurant scolaire
Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décret
du 30/09/2011- Maj 201
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Semaine du 04 au 08 Mars 2024

Lundi Mardi végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
9 Concombre vinaigrette ) ) Carottes Radis noir
Duo de crudités Potage vermicelles Saucisson sec _ 9
9 Mais
Haut de cuisse de Cassolette de poisson
@ CEuf dur 9 Roti de boeuf @ Veau marengo 9 9
poulet
. Boulgour aux légumes
Pommes noisettes Ratatouille bio 9 Haricots verts bio @ Blé @ e
Yaourt aromatisé Riz au lait bio 9 Leerdammer Camembert Edam
Fruit cru Fruit cru Crépe au chocolat

Menus susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

eFait maison Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labelisés reconnus par la loi Egalim {catalogue en cours d’élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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