Menus du restaurant scolaire
Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décre
du 30/09/2011- Maj 2018) -

Fabienne JOLY - Diététicienne Nutritionniste
— Le 21/05/2025 -
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Semaine du 02 au 06 Juin 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi végétarien
Bettera inaigrette | 5
Saucisson'sec é e.r UESINSS Radis/beurre Taboule 9 Melon
, ) . Poisson meuniére
Boeuf au paprika ® Navarrin d'agneau © |saucisse de volaille Chili sin carne @
e ® - PDT /légumes tajine ) Ci’\ou-fleur bio 9
€ ' y Haricots beurre béchamel au lait bio
Babybel Camembert - sean ' Yaourt
Fruit cru Fruit cru Clafoutis abricot Fruit cru Fruit au sirop

Menus susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

@Fait maison Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labellisés reconnus par la loi Egalim (catalogue en cours d’élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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