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fenus du restaurant scolaire

Menus validés en conformité avec le GEM-RCN (décret
du 30/09/2011- Maj 2018) -
Fabienne JOLY\- Diététicienne
— Le 18/06/2025 -

ionniste

Semaine du 30 Juin au 04 Juillet 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi végétarien
Macédoine de légumes Tomates mozzarella

salade verte © o Melon Salade maya &) ()

Hamburger Rougail de saucisses | Haut de cuisse poulet Poi dui (2] Courgettes bio
e @ oisson du jour gratinées @

: Semoule/pois chiches

FEES Riz @ Petits pois @ Poélée de légumes 9

Edam | Brie Chévre Comté Yaourt

Fruit cru Fruit cru Gateau aux pommes | Fruit cru Fruit cuit

Menus susceptibles de changements en fonction des approﬁ-is_ionnements

@Fait maison

Viandes d’origine France, volailles label rouge
Produits bio ou labellisés reconnus par la loi Egalim (catalogue en cours d’élaboration) Fruit bio possible selon offre du moment.
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