menu journée du gout

SEMAINE DU

12 au 18 octobre 2026

Entrée

Crépe au fromage

Carottes rapées a
I'ananas et noix de coco

Salade verte Arlequin

Potage tomates et
pommes de terre

Concombres a la
créeme

Plat At . :

P : Ro6ti de porc sauce . 4 Crumble de légumes Torsades BIO a la
principal | Sauté de poulet BIO @ boire Poisson pané au grana padano bolognaise O
Garniture _ _ _ . .

Gratin de brocolis Riz BIO Blé BIO aux legumes @ Salade verte
F;rgt_luit Tomme grise Comté AOP @ Yaourt nature BIO St Paulin BIO @ Assortiment de
aitier 9 fromages
: Mousse chocolat blanc - : Gateaux
Compote de fruits BIO @ basilic Fruit de saison lle flottante @

d'anniversaire

—é La cuisine de nos chefs Du champ a l'assiette .3'_-;,?-
: - Agir pour la planéte,
Des produits de qualité avgecE'non asgiette @

*hide UE & destination des écoles.
Menus susceptibles

d'étre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
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